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Namaste und herzlich Willkommen 1im

Jubtan Flouse,

Wir begrufSen Sie recht herzlich in unserem
Restaurant.

Genielsen Sie eine kulinarische Reise voller
exolischer Aromen und authentischer
indischer Gerichte. Unsere Speisekarte bietel
Ihnen eine vielfaltige Auswahl an indischen
Gerichten, die mit Liebe zum Detail von
unseren talentierten Kuchenchefs zubereitet
werden.

Fur eventuelle Wartezeiten bitten wir daher
um Verstandnis.

Wir danken fur Thren Besuch und wurden
uns freuen, Sie recht bald wieder bei uns
bcgrii&m zu durfen.

Sollten Sie besondere Wunsche haben, so
wenden Sie sich vertrauensvoll an die
Be(licnung.

[hr

/féﬁk&/@ Flouse Tean

v .(@g@,e, o)
Q5



[linweis!
In den Zutaten enthaltene ZusatzstolTe:
1} Farbstoll, 2) Konservierungsstolfe, 3 Antioxidationsmittel, 4) Stabilisatoren (Phosphate .
5) Geschmacksverstarker. 6) SiBstoll: 7) Kolleinhaltig, 8; Schwefeldioxid/Sulfite, 9 Siuerungsmittel,
10) Kohlenhydrahte, 1) Fen, Chininhaltig, Sulfite

In den Zutaten enthaltene Allergene:
A) glutenhaltiges Getreide (Weizen!, B) Eier und daraus hergestelte Produkte, C) Mileh und Milcherzeugnisse.
D) mit Senl und Senferzengnisse, E) mit Sellerie und Sellericerzeugnisse, ) mit Soja und Sojacrzeugnisse,
G) mit Lupinen. 11 Schalenfriichte, 1) Erdntisse und Erdnusserzeugnisse, )
J) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, K Fisch und Fischerzeugnisse, [) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
M Sehwefeldioxid und Sulfite

Alle GroBenangaben sind Richtwerte. Wilirend des Backens kann es zu leichten Abweichungen in der Grofe kommen.

Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an das Personal.

Danke

VORSPEISEN

. ABCD
Gobi Pakora
Blumenkohl in Kichererbsenmehl [rittiert
ABCD
Paneer Pakora
2 Hausgemachter indischer Kise frittiert in einem Teigmantel
aus Kichererbsenmehl

Chicken Pakora™"“"
3 Hiuhnerfleischstreifen frittiert in einem Teigmantel aus
Kichererbsenmehl

~ Vegelable Samosa™"“"

1 . . i : y . ]
zwei Teiglaschen gefillt mit Kartoffeln und Erbsen
Fish Pakora™"“"*

5 Lachsslickchen [rittiert in einem Teigmantel aus

Kichererbsenmehl
A B, C.D
Pappadams
6 knusprige LinsenwalTeln, in der Sonne gelrocknel und im
Ton-Ofen gebacken

6,50 €

Z00E

7,00 €

b.allE

7,90 €

3.90€



SUPPEN
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39
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schimackhafte Tomatensuppe nach einem speziellen Rezept, .
abgestimmt mit feinsten Kriutern und einer delikaten Gewiirzmischung
Dal Suppe™™* 6,50 €
delikate Linsensuppe nach Bombay-Art mit erlesenen milden

Krautern

lliihn(‘.rsup|)e”'“M‘" 6,50 €

feine Hihnersuppe nach nordindischer Arl

- . 12,1196 .8 v Y
(J(‘IIIUSCSU [)[)C ()330 (_‘
Gemiisesuppe mit delikaten Gewtirzen

Mango Special Suppe”'”'”'"‘" 6.50 €

cremige Suppe mil wiirzigem Hithnerfleisch und Mango

. BCF ~ "
Fitness-Salat™ 9.50 €
Eisbergsalat, Rucola, Gurken, Tomaten, Ei und [Hahnchen

Insalata Alaska"“"™* 11.50°€
gemischter Salat, Lachs, Ei, Paprika, Zwiebeln und Mais

. . o ABCEK ~0y o
Mittelmeer-Salat 11,50 €
Salat, Rucola, Tomaten, Gurke mit in Olivenol und Knoblauch
gebratenen Garnelen

7 8 N 1.6.8,G.F E
Yogi - Salat""""' 11,00 €
Liishergsalal, Rucola, Gurke, Tomaten, Ei und knuspriges
Fntenlleisch

g g B e Sy ot



BEILAGEN @ =

=t
-

et
(51

| 56

60

INDISCHE
REIS- !
GERICHTE

62

63

Naan"

indisches Brot, gebacken im Tandoor

BC

Paneer Naan®

Fladenbrot mitindischem Kise im Tandoor gebacken

Garlic Naan"

Fladenbrot mit Knoblauch im Tandoor gebacken

Chicken Naan™"

Fladenbrot mit [Hahnehenfleisch im Tandoor gebacken

Bhatura®

frittiertes Fladenbrot, dazu drei verschiedene Dips

Portion Reis

. ABCDEF

Chicken Biriyani
Hahnchenfleisch mit Reis, rbsen, Zwiebeln und Niissen
P « ABD

LLamm Biriyani
Lammifleisch mit Reis, Erbsen, Zwiebeln und Niissen

T . s « ABD
Vegetable Biriyani
Gemuse nach indischer Arl

" . s « A,B,C,D,E,F

Indian House Biriyani
Hahnchen- und Lammfleisch, Reis, (risches Gemiise
und Nusse

° -/@\\i@r@f O
o

3,90 €

6,90 €

4,50 €

7,50 €

3.0l g

1250 €

12,50 €

11006

1250 €



QQY /a"@@\\vf)) 9

HAUPTSPEISEN

ANDOORI-
SPEZIALITATEN

Der Tandoor ist der traditionelle
indische mit Holzkohle
befeuerter Lehmoflen, bekannt
daftir, dass er bei Fleisch und
Brot ein einmaliges Aroma
erziell.

Alle Gerichte werden mil
indischem Basmati-Reis oder
frisch gebackenem Brot serviert.

79

80

81

L2 Bl . el . AL C

landoort Chicken

Hihnehensehenkel 24 Stunden marmiertin
Joghurt, Knoblauch und Ingwer am Spiels im

Tandoor gegrilll

ol . [ AN AL
Chicken Tikka
in Joghurt mariniertes [Iihnchenbrustfilet,
im Tandoor auf einen Spiel$ gegrillt

Lamm Tikka""

saflig mariniertes Lammilleisch, am Spiefs im
Tandoor gegrillt

. «AC LK
Jhinga Shahi’

Riesengarnelen mariniert nach Art des Hauses,

am Spiel im Tandoor gegrillt

a. [ B ALK
Fish Tikka
Lachsfilet in feinen Krautern und Gewtirzen
mariniert, im Tandoor gegrilll

S . . AC
landoori Mix
Zusammenstellung aus Nr. 76, 77 und 78

17,00 €

18,50 €

19,50°€

21,00 €

21,90 €

2500€



| . « ALDCD s [ "
| Punjabi 12,50°€
| 210 verschiedene Gemiuise mit Zwicheln, Knoblaueh und

‘ Ingwer in einer Buttermilehsolse

« ABC D

A Paneer Gemiise Karal 12,50 €
SPEZIALITATEN 1 ot S0 e
DES HAUSES | milden Curry-Sahnesolse

SERVIERT MIT ‘ Chicken Tikka Masala™""" 14.50 €

BASMATI-REIS ODER 212 gegrilltes Hiahnehenfleisch mit Joghurt, Zwicheln und

NAAN (BROT) ‘ Paprika in einer Masala-Currysolse

SOWIE EINEM |

KLEINEN SALAT Chilli Chicken*"” 15.50 €
213 Hahnchenfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und
i Knoblauch in einer Currvsolse
‘ Lamm Karahi **" 15.50 €

214 Lammlfleisch mit yverschiedenen Gewuarzen. Knoblauch.
‘ Paprika, Tomaten und Zwicheln im Wok zubereitet

L3 Bl B.I - v
‘ LLamm Tikka Masala """ 15,50 C
‘. 215 gegrilltes Lammfleisch mit Ingwer. Knoblauch, Paprika

‘ und Zwiebeln in einer Masala-Currysolse

‘ [inten Nilgiri SRR 1550 €
| 216 Entenfleisch mit Korianderblattern in orientalischer

Krautersoffe mit Kokosmilch, grimem Pleffer, Chilli,
Minze und Spinal

h;  DCAmpis Korma """ 16,50 C
4 z g A
Riesengarnelen in einer Mandelsolse
D
Indian Spezial Karahi R 18.50 €

918 Hahnchenfleisch, Entenlleisch und Lammlleisch
< ~ & . . N -
zubereitet im Wok mit verschiedenen Gewurzen,
Knoblauch, Ingwer, Paprika, Tomaten und Zwiebeln

r’(@\g@’ = LQ\‘ °
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AdUHN-
GERICHTE

SERVIERT M|T
BASMATI-REIS ODER
NAAN (BROT)
SOWIE EINEM
KLEINEN SALAT

T
o ‘\@%@@\ =~ o

o5 Chicken Cuppy ok

[fiihn('lI(-nllvisvlllin Currvsolse

Sa ABC DK, |
Chicken Palak

96 Hiihn(‘lu'ullvisvh mit Spinat und Zwicheln in einer

besonderen (lt'\\iil'zmisc-hung

Butter Chickep'meoes
97 im Tandoor gegrillies 11
Bul1(_*1'-'I'omzll(!n-h'n[%(-

alinchenbrastifilet in einer

Chicken Mango**cner
98 zarte Hahnchenstiicke in ciner w urzigen
Currv-Sahnesofse mil \I:m{_{u

Chicken Korma"* "¢+

ein Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche:
ll:'ihnchvnf]ois:'hslii('k:- n cine
Mandeln, Kokosnuss und Cashewkernen

99

Chicken Mushroom*" >+
100 Hahnchenfleisch mit frischen CL

ampignons, Tomaten
und Zwiebeln gebraten

Chicken Vindaloo (schapf)™"™ " F
Hahnchenfleiseh mit Kartofle

101

Inin einep pikanten Sofe

Chicken T e
102 Hahnchenbrustlilet i ve
Zwicheln, Ingwer, Knobl

rschicdenem G(-mi]sv.'I‘mn:llt'n.

auch und eipep S|)(‘Zi{l|-(:lll‘['\S()[.\l‘

¢ %ef e °
QL

13.50 €

14,50

14,50 €

14.00 €

14,00 €

rmilden Gewiirzsoke mit Sahne,

14,00 C

13.50 €

13,50 €



LAMM
GERICHTE

SERVIERT MIT
BASMATI-REIS ODER
NAAN (BROT)
SOWIE EINEM
KLEINEN SALAT

115

116

118

119

120

121

122

ABD

Lamm Curry
Lammi(leisch in Currysolse

ALK

Lamm Palak
Lammifleiseh mit Spinat und Zwicebeln in einer besonderen
Gew trzmischung
AR D
Lamm Madras
Lammfleiseh mit Zwicheln auf Indischer Art
T CABD
Lamm Jalfrezi seharf)
Lammstiicke mit frisch gemahlenen Gewtirzen. gebraten
mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gemise
ABG D
Lamm Mango
Lammstiicke in einer wiirzigen Curry-Sahnesolse mit Mango
4 1AB G
LLamm Korma '
ein Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche: Lammsticke
in einer milden Gewirzsofse mit Sahne. Mandeln. Kokosnuss.
Cashewkernen und hausgemachtem indischen RKase
. ~ L.B.C.D
LLamm Vindaloo seharl)
Lammfleisch mit Kartoffeln in einer pikanten Sofse
: se ADC DY
LLamm Sabji
Lammifleisch mit verschiedenen Gemusen, Tomaten.
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und einer Spezial-Currysolse

[.amm Mushroom®®«r

15.50 C

15.50 €

15.a0 L

15.00 C

14.50 €

15,50 €

—
s
Ct

00 €

15,50 €

13,50 ¢

Lammfleisch mit frischen Champignons, Tomaten und Zwicheln

gebraten
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136

CHTE | »

MVERT MIT
BASMATI-REIS
NAAN (BRO)

ENTEN-

ODER
138

139

140

150

GERICHTE | =

SERVIERT MIT

BASMATI-REIS ODER

NAAN (BROT)

| 152

« 2 B B2 E 3 B B 3o

Fisch Curry 15.50 €

Rotbarschfilet in einer indischen Spezial-C urrysolse

i 5,00 €
IFisch Masala 15
Rotbarschfilet mit Paprika, Zwicheln, Ingwer. Knoblauch
und frischen Tomaten in Masala-Currysolse

IFisch Mushroom 15,50:C
Rotbarschfilet mit Champignons, Knoblauch. Ingwer und

frischen Tomaten

Jhinga Shahi 16,50 C

Riesengarnelen in ciner indischen Spezial-Currysolse

Jhinga Madras 16.50 €

Riesengarnelen mit Kokosnuss, Ingwer, Knoblauch und
Tomaten in einer wiirzigen Solse

Jhinga Masala 17.00 €
Riesengarnelen mit Paprika, Zwicbeln, Ingwer. Knoblauch
und frischen Tomaten in Masala-Currvsolse

1,6,A,B.C,D.E, F

Enten Curry 14,50 €
Entenfleisch in Currysolse

- Pl 6 ABCDEF ; - -
Enten Palak 14,50 C
Entenfleisch mit Spinat und Zwicheln in einer besonderen
Gewitirzmischung

L6 ABCDEF

Enten Mushroom ™ 14,50 €
Entenfleisch gebraten mit frischen Champignons, Tomaten
und Zwiebeln




Sh:mglmi-linle' PR [13.00 C

165 knusprig sebackene Fnte mit Ananas, Gemuse und
86
stufs-saurer Sauce

ENTE MIT | Tungku-Ente™ " 13,00 €
REIS : 166 knusprig gebackene Ente mit Gemiise, Bambussprossen

““(l(h” . I il'( ni Sl I!""ni et (M
! SI T[S 1 1 1 1 murel 1l

167 knusprig gebackene Fnte mit Gemuse nach thailandischer Art
(sauer und sehr scharl mit Kriutern
B A 1.6, A B C.F ‘
Bangkok-linte" 14,00 C
| 168 k:'mspl‘ig gebr. Ente mit Gemiise und rote eremige
| Currysofte mit Kokosmileh (sehr scharf

~J
Lt

| Schweinesteak ™ 4200
EFI]::]}:{AI‘EI-—ITE ‘ - C:rg:'i‘l\;: :Irlli:“l;(t:i]itll!(vrlnllu-r i

- Hahnchensteak ™ 14,00 C
MIT POMMES ‘ ’ Gegrillt mit Krauterbutter
|
I 1> Rindersteak ™ 16,00 C

Gegrillt mit Krauterbutter

p

y

” v(%ef 0) I
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VEGETARISCHE

GERICHTE

SERVIERT MIT
BASMATI-REIS ODER
NAAN (BROT)

e .\Qv ’BA’G\\@}‘_@

‘ Palak Paneer """ 12,50 €
gebratener hausgemachter indischer Kise mil Spinat.

Zwiebeln, Tomaten, Joghurt und Gewurzen

Mattar Paneer """ 12,50 €

186 gebratener hausgemachter indischer Kise mit Erbsen,
Zwiebeln, Tomaten, Joghurt und Gewarzen

| Mushroom Palak """ 12,50 €
| 187 gebratene Champignons mit Spinat. Zwiebeln und
! Gewlirzen
| Dal Makhani™""" 12,00 €
' 188 schwarze Linsen gekocht mit Butter und mit Sahne.
I Tomaten und Gewtirzen gebraten
" Tarka Dal"™""” 12,00 €
189 Linsen mit Butter, gerdsteten Zwiebeln und

Knoblauch
i \Mix Sabii Masala"*"“" 12,50 €
190 verschiedene Gemiise mil hausgemachtem indischen

Kise in einer Masala-Curryv-Solse
|

Shahi Pancer """ 13,50 €

191 hausgemachter indischer Kase in einer milden Solse
| aus Tomaten, Joghurt, Sahne, Cashewkernen und Gewiirzen

. Gobi Masala™"" 12,50 €

Blumenkohl, Kartoffeln mit indischer Spezialsolse

° 4&/\ \9VG/ /@/\‘ ©



KINDER-
GERICHTE

DESSERTS

225

2206

I
e
514

243

A, B,C.D.E.F

Chicken Rani
Hiahnehenfleisch in einer milden indischen Solse
mit Reis

: " BC.DEF
Indian-Teller™*"
Hianchenfleisch mit Ananas in einer milden Solse

mil Reis

2ZABC

T S Bl 1
Pommes-Nuggels- leller
(4 Nuggets)

Gulab Jamun
zwei hausgemachte Billchen aus Mileh und Quark

Indian Matka Iee Cream’
Kulfi
Milcheis mit Pistazien oder Mango
Litschi Eis 220ml
Kokosnuss Eis 220ml
Mango I<is 220ml
Guava is 220ml

Mangocreme*

Mangocreme mit Vanilleeis®

Eisbecher mit drei Kugeln Eis und Sahne”

(Vanille-, Schoko-, Erdbeereis

v '(@A\\'g@f = Xq)\‘
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9,50 €

9,50 €

6.50 €

4,00 €

3,00 €

200 €
a0 E
) b
0 E

o B NS S |

4,50 €

6,00 €

6.50 €
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/ ALKOHOLFREIE GETRANKE
( PRSI 0.25 | 0,75 | (Flasche)
. 315 Sulles Wasser 2,00 C /":30 F
316 Mineral Wasser 2,00 € 4,50 €
[Limonaden
0,41
325 Coca-Cola 2,90 €
326 Coca-Cola Light 2,90 €
327  Fanta 2,90 C
328  Sprile 2906
320  Spezi 2,90 €
330  Ginger Ale (0,25 1) 230 €
331 Tonie Water (0,25 1) 2,30 C
332 Bilter Lemon (0,25 1) 2,30 €
Salte
0.4 1
310 Apfelsaft 3,10 €
341 Aplelschorle 3,10 €
342 Orangensall 3,10 €
343  Kiba G200
345 Mangosalft 3.20€
346 Lycheesalft 3,20 €
347  Guavensall 3,20 €
Milchshakes
0,41
350 Mango Milchshake 3,90 €
351  Ananas Milchshake 3,90 €
Joghurtgetranke
0,41
360 Mango Lassi 3,90 €
361 Lassi sul$ 3,90 €
362 Lassi gesalzen 3,90 €
Warme Geltranke
370 Kaffee 1,90 €
371 Espresso 1,50 C
372 Cappuccino 2,50 €
373 Tee (verschiedene Sorten) 2,00 €

374 Chai (Indischer Tee) ) 2.50°¢€
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Spirituosen

Bacardi
Doppelkorn
Tequila weils
Tequila braun
Jagermeister
Underberg
Ramazott
Kimmerling

W hisky
Ballentines
Jonny Walker
Chantre

Jack Daniels

Indische Spezialitaten
Indischer Whisky
Indischer Rum (Old Monk'
Mango Schnaps
Mango Likor

LLong¢ lrinks

Whisky-Cola
Bacardi-Cola
Gin-Tone
Wodka-lLemon
Batuida-Kirsch
Campari-Orange
Mango-Sekt

Indian House-Spezial

indischer Rum, Mangosall.
Guavensall

ALKOHOLISCHE GETRANKE

el
2,80 €
290¢
3.90 C
3.90 €
290 €
290 €
2.90€
290 €

6,50 €
6,50 €
6.50 C
6,50 €
0,000
6,50 C
6,50 C
7,00 C
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- 0.3 1 0,41
305 Ur-Krostitzer (I'ass) 2,90 C 3,80 C
06 Radler 2,70C 3,70 €
307 Diesel 2,70 € 3,70 €
051
08 Ur-Krostitzer Weilsbier (Flasche) 3,20 €
300 Ur-Krostitzer Dunkelbier (Flasche) 3,20 €
310 Ur-Krostitzer (alkoholfrei) 3,10 €
0,351
31 Indisches Bier (Kingfisher) 2,50 €
é
| Rolwein
N 0,25 | 0,51 0,751
321 liniglykos licblich 11,0 % vol 3,30 € 5,70 € 9,00 €
| 529 Chiant trocken 1.0 % vol 3,60 € (.30 C 9,90 €
s 323 Bardolino trocken 1.0 % vol 3,60 C 6.30 € 9,90 C
324 Ind. Wein (SOII&) trocken 12.0 % vol 3,9() L 6.90 € 10.80 £
‘ 325 ]l'ld ; \Vein (S u]a) trocken 13.0 % vol 4,20 (‘ 7.50 { 12,6() (:
i . 326 Ind. Wein (Yogi) trocken 13,5 % vol 4,20 € 20 E 12,60 €
Weillwein
‘ 0,251 0,51 0,751
! 330 Liebfrauenmilch  licblich 8,5 % vol 3.10 € 5,30 € 8,40 €
331 Imiglykos lieblich 11,0 % vol 3,30 € 5,70 € 9,00 €
332 Irascati trocken 12.0 % vol 3,60 € 6,30 € 9,90 €
333 Ind. Wein (Sona) trocken 12,0 % vol %,90 € 6,90 £ 10,80 C
H 334 Ind. Wein (Sula) trocken 12,5 % vol /1,20 £ 7,50 55 12,60 £
135 Ind. Wein (Y()gl) trocken 12.5 % vol [1,20 € 7’3(] € ]2,60 c

336 Weinschorle weils/rol 310 €



